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L‘agenda  Trimestriel L‘état civil

Permanences de mairie de Marbois
Lundi au vendredi : 14h30 - 18h00
Contacter la mairie
Tél. 02 32 29 81 85
Tél. Urgences Uniquement : 06 33 22 57 11
Courriel : �mairie@marbois.fr
www.marbois.fr

- CAMBERNON Charly - 09 juillet 2025
- JOURDAIN Aurore - 6 septembre 2025

- GUIHERY Danielle - 28 juillet 2025
- LEGRAIN Mireille -  08 septembre 2025
- LEFORT Marguerite - 10 septembre 2025

- �AUBÉ-BOUCHER Jean-Luc & VASSE Frédérique 
20 septembre 2025					  
(renouvellement de vœux, 25 ans)

- �FORTIER Bastien & HANQUEZ Marine		
15 juillet 2025

- �PARSHAD Marvin & LOUDA Doriane		
18 septembre 2025

Naissances

Décès

Mariage

Pacs

#

Edition Octobre 2025 - © Marbois - ISSN 2681-658X 

#

- �Vendredi 7 novembre 2025			 
AG du Chesnon - 19h00 - Salle des Asso St Denis 

- Mardi 11 novembre 2025
  �Commémoration armistice 1914-1918 		
Saint Denis 10h30 - Les Essarts 10h45  - Le 
Chesne 11h00 et récompense des diplômés 
2025 à l‘issue

- Vendredi 21 novembre 2025
  Beaujolais nouveau du Chesnon - SDF du Chesne

- Dimanche 9 et 23 novembre 2025
  Banquets des anciens - SDF du Chesne

- Dimanche 30 novembre 2025
  Téléthon Âge tendre - 14h00 - SDF du Chesne

- Dimanche 7 décembre 2025
  Marché de noël du Chesnon - SDF du Chesne

- Dimanche 14 décembre 2025
  Noël de la commune 14h et 16h - SDF du Chesne

- �Samedi 10 janvier 2026				  
Vœux du Maire 2026 - 16h00 - SDF du Chesne

- Dimanche 15 et 22 mars 2026
  Elections municipales 2026 - SDF du Chesne
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Le mot du Maire

Application ma commune connectée
Une application smartphone, dédiée à Marbois, qui vous permet 
de suivre les informations importantes publiées par la Commune.
Grâce au système de notifications, vous êtes informés en temps 
réel en cas de danger (prévisions d’intempéries, tentatives de 
cambriolages...) ou d’informations importantes de toute nature. 
Disponible sur le site de Marbois : www.marbois.fr rubrique «pratique». 
Scannez le Qr-code :

#

#

Bonjour à tous,

Comme tous les ans à la même époque, l’automne fait son retour.

En 2023 nous manquions d’eau, en 2024 nous avons eu un automne très humide et cette 
année, de nouveau très sec. Serions nous partis sur un cycle de 2 ans ?

Je ne reviendrai pas sur la situation très alarmante de l’actualité internationale et sur celle, 
non moins inquiétante de la France avec des politiques incapables de mettre l’intérêt 
général en avant.

Pourquoi n’arrivent-ils pas à trouver une solution, un terrain d’entente comme les autres 
pays afin de diminuer cette dette, de proposer des choses nouvelles et efficientes ? Cela 
annonce de très grandes difficultés pour la gestion de nos communes dans les prochaines 
années.

Heureusement, nous avons dans notre commune des raisons de nous réjouir.

Pensez à vous inscrire pour les récompenses aux diplômés de l‘année (11 novembre), les 
banquets des anciens (9 et 23 novembre), l’arbre de noël (14 décembre), venez aussi 
participer et soutenir nos associations à l’assemblée générale du Chesnon le 7 novembre, 
fêter le Beaujolais nouveau le 21 novembre, participer aux cérémonies du 11 novembre aux 
monuments aux morts, au Téléthon le 30 novembre et aussi aux vœux de maire le 10 janvier.

Vous trouverez en pages intérieures, comme tous les trimestres, beaucoup d’articles sur la 
vie de notre commune, des informations, de l’histoire, mais aussi un article sur le dernier 
producteur de lait de vaches de la commune. 

Je vous souhaite à tous, beaucoup de joie, de bonheur et une excellente fin d’année.

							       Eric Wohlschlegel
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La petite Histoire de Marbois
Ép.11 • Comment nos commerces de campagne ont disparu 2

#

... Autre commerçant ambulant qui passait 
de temps à autre, était le marchand de balais 
de bouleau. Lui aussi passait à vélo avec sa 
marchandise et disparut dans les années 60.
Ces commerces ambulants étaient donc 
nombreux, ils permettaient aussi d’avoir des 
nouvelles des villages alentours et participaient 
à la vie des communes rurales.

Certains voisins se rejoignaient aux camions 
et les discussions s’engageaient sur la pluie, le 
beau temps, les nouvelles entendues à la radio 
ou lues dans le journal.
Les temps ont bien changé, aujourd’hui certains 
voisins ne se connaissent même pas.
Autre commerce, le bar épicerie station-service 
réparation de matériel agricole situé route de 
Breteuil, à l’origine créé par Philippe Duval, puis 
repris par Monsieur Maheux durant la seconde 
guerre, vinrent ensuite les Leroyer, Magne, Vauvel, 
Guerier, Lijoure, Beaugrand avant la reprise 
de l’établissement vers 1957, par la famille 
Lechanony et ce durant 32 ans.
 
Ce commerce sera ensuite repris, uniquement 
pour la partie bar épicerie, avant d’être 
transformé en boîte de nuit, Le biblos, puis le 
Millénium avant fermeture définitive.

Toujours sur la route de Breteuil, au Chesne, nous 
avions un restaurant routier, qui faisait lui aussi 
bar restaurant.
Cet établissement a été tenu par la famille 
Feuillete, puis Langlois et Lannois avant d’être 
repris par Madame Martine Guyot. A cette 
époque le nombre de camions qui s’arrêtaient 
pour déjeuner était impressionnant, pour preuve 
ci-dessous une photographie prise à cette 
époque.
 

Le relais routier, au départ de Martine Guyot 
fut repris par la famille Côte des Combes qui 
ferma l’établissement par la suite. Juste à côté 
du routier, il y eu une forge, tenue par Monsieur 
Edmont Nil. Plus loin, il y avait un restaurant tenu 
par Monsieur Chauveau, ce restaurant a, lui 
aussi, fermé ses portes.

Un peu plus haut, nous avions évoqué les 
commerçant ambulants, et il y en a un autre, 
très particulier, qui, lui aussi, a disparu de nos 
villages. Il s’agit du bouilleur de cru.
Dans notre village, un des bouilleurs était 
Monsieur Robert Godard. Son rôle était très 
important jusque dans les années 70 : en 
effet, le bouilleur de cru se déplaçait dans 
les communes afin de transformer le cidre en 
calvados.
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Nos remerciements à Monsieur Bernard Boucher à la fois pour nous 
avoir relaté ses souvenirs mais également pour sa documentation 
ainsi qu’à Monsieur Michel Louvard.
N’hésitez pas, si vous aussi vous détenez des documents 
d’époque ou bien encore des anecdotes ou des souvenirs sur les 
temps anciens, à contacter Monsieur Patrice Girard, à la mairie de 
Marbois - p.girard@marbois.fr

#

#

Jusqu’au début des années 60, chaque 
propriétaire de verger avait le droit de faire 
distiller un certain volume d’alcool.
Les gabelous, ”rats de cave” (agents des 
douanes) étaient chargés de veiller à ce que 
chacun fasse distiller le volume auquel il avait 
droit. Bien évidemment, quasiment tout le 
monde fraudait un petit peu, nous sommes en 
France tout de même.

Puis ce droit a été supprimé ceci afin, soi-disant, 
de supprimer l’alcoolémie en France, mais 
surtout de répondre aux lobbys des grandes 
sociétés (Ricard, Martini…).

Le côté paradoxal est que depuis le 1er Janvier 
2024, il est de nouveau possible de faire distiller, 
sans taxe, 50 litres d’alcool pur, soit 100 litres à 
50° par an. La préfecture a d’ailleurs sollicité la 
Mairie de Marbois pour identifier des endroits ou 
le bouilleur pourrait s’installer.

Reste à savoir si, en 2025, alors que la 
consommation d’alcool a chuté, faire distiller de 
l’alcool intéressera encore des particuliers.
Pour revenir aux années 60-70, Madame 
Elisabeth Godard prit la suite de son mari après 
le décès de ce dernier. Au Chesne le bouilleur 
se rendait à la Mare d’Ancy et à Saint Denis à la 
mare Maribert.

Jacques Godard repris la suite après Madame 
Godard, avant de cesser son activité.
 
Au-delà de ces commerces fixes comme 
ambulants des années 1940 à 1970, il a aussi 

existé, au début des années 1900, un noyau de 
commerces et d’artisans, pour lesquels il n’existe 
pas de photographie, ni souvenir même parmi 
les plus anciens de la commune, mais qui ont 
laissé une trace sous la forme de factures.
Il existait ainsi, en 1900, une épicerie Mercerie 
confection (peut être là même où se trouvait 
l’épicerie Barbette)

Nous avions aussi, en 1908, une Mercerie, 
confection , chaussures… tenue par la Veuve 
Cohon. Dans le domaine de la confection, 
œuvrait un tailleur, Monsieur Séraphin Oury, 
vieille famille du Chesne. Des artisans : 2 maçons, 
Monsieur Crière en 1892 et l’entreprise Sorel – 
Bioche en 1909.
 
Il a aussi existé des métiers disparus comme 
ce marchand de ferrures installé au Chesne. 
D’autres métiers, comme celui d’éleveur de 
béliers, montrent l’évolution de l’élevage dans 
notre région ou les moutons étaient beaucoup 
plus nombreux qu’aujourd’hui.
 
On peut évidemment penser qu’il existait d’autres 
artisans sur notre commune, mais ce sont les 
seuls documents dont nous avons retrouvé 
trace. Si les artisans sont toujours présents dans 
notre commune, la disparition des commerces 
ambulants ainsi que des bars-tabac-épiceries, 
est liée à un ensemble de causes :
La baisse de la population de nos villages suite 
à l’exode rural, l’arrivée d’un nouveau type de 
commerce, supermarchés et hypermarchés, 
qui offraient des prix bien plus bas mais aussi 
une gamme pléthorique de produits allant de 
l’alimentaire, à la droguerie, à l’électroménager, 
à l’habillement…

L’accès à la voiture a eu pour effet de réduire 
les distances domiciles-commerces. La femme 
au foyer est partie travailler et la consommation 
des alcools hors ménage a chuté au fil des ans.
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Ça vit à Marbois
Fin des fêtes des voisins Virtuoses grandioses....

Tout bon le jambon du Chesnon

#

Le 13 juillet dernier, le soleil qui fait parfois des 
infidélités au Chesnon était au rendez-vous 
et a enchanté plus de 100 gourmands venus 
déguster le jambon annuel et ce qui l’entoure.

Dans une ambiance chaleureuse, la plupart 
des convives d’origine Marboisienne ont passé 
un agréable moment. On a même repéré des 
petits filous qui avaient apporté leurs propres 
bouteilles !! Peur de manquer ??
Pour la prochaine édition, l’équipe du Chesnon 
envisage d’accompagner le repas par une 
animation à définir.

Rendez-vous pris donc......pour 2026

Cette année pour le 11ème festival des petites 
mains symphoniques, 52 concerts en 12 jours, 
200 musiciens sur l‘ensemble de notre territoire 
du 11 au 22 Août dernier.

De la puissance d‘un orchestre de jeunes venus 
des quatre coins de France… et du monde à la 
beauté d‘un moment partagé...

Ce festival est joué par notre jeunesse, un souffle 
d‘espoir pour tous les enfants, et pour tous 
ceux qui ont su garder leur âme curieuse et 
émerveillée.

C‘est environ 40 jeunes musiciens, dont un 
groupe venu du Mexique, ainsi que Tim, lauréat 
de The Voice Kids 2024, que nous avons accueilli 
dans notre église des Essarts. Une centaine de 
spectateurs étaient présents pour écouter ce 
magnifique concert qui fut apprécié de tous.   

Si vous les avez manqué, venez les découvrir 
l‘an prochain, nous accueillerons de nouveau 
ces prodiges de la musique.

La fête des voisins de la rue d‘Arpentigny a eu 
lieu le samedi 31 mai chez la famille Leblond. 
Chacun reçoit ses voisins à tour de rôle, pour 
ceux qui souhaitent y participer bien sûr, en 
apportant grillades, salades... et partager un 
moment convivial. 31 convives réunis cette 
année, record à battre l‘an prochain !

#



14 juillet 2025

Rentrée scolaire 2025 : feu !

Un petit truc en plus !
Comme de coutume nous nous sommes 
retrouvés au monument aux morts du Chesne 
après être allé aux Essarts et à Saint Denis. Nous 
étions accompagnés des anciens combattants 
et de leurs drapeaux ainsi que des pompiers de 
Breteuil.

Après le discours de Monsieur le Maire et la 
Marseillaise nous nous sommes rendus au 
cimetière du Chesne pour rendre hommage 
aux aviateurs canadiens tombés au combat. 
Des hommes qui ont donné leur vie pour libérer 
notre pays occupé par les armées d‘Hitler. 
C‘est à la salle des fêtes que la cérémonie s‘est 
achevée autour du verre de l‘amitié.

Et c‘est reparti pour un tour !!!

Rentrée scolaire 2025 avec des effectifs toujours 
stables pour notre établissement, une équipe 
enseignante toujours fidèle ainsi que nos 
personnels. A signaler, le départ volontaire de 
Manon remplacée par Estelle.

Ce sont les services de garderie, gérés par la 
communauté de communes qui explosent en 
effectif pour lesquels nous avons dû mettre à 
disposition un local supplémentaire.

Nous espérons toujours  obtenir des subventions 
pour nos besoins de petit agrandissement de 
l‘établissement mais ces dernières sont gelées 
pour cause de dette abyssale du pays.

C‘est le samedi 6 septembre dernier que la 4ème 
édition du Ciné Plein Air de Gaston a eu lieu 
derrière l‘école Gaston Bachelard de Marbois. 
Une édition d‘équipe puisque organisée par la 
mairie et nos associations (APE, Chesnon et Âge 
tendre).

Après une après-midi sportive due à un vent de  
30 à 40 Km/h, augmentant considérablement 
la difficulté de montage de l‘écran de la société 
Noë Cinéma. Un écran de cette taille (13 m de 
large par 10 m de haut) ça se transforme en très 
puissant moyen de propulsion en cas de vent...

C‘est vers 19h00 que les premiers spectateurs 
sont arrivés pour dîner autour du barbecue 
organisé à l‘occasion,avec leurs couvertures, 
chaises, transats...Au menu, sandwichs saucisses 
merguez - chips - crêpes et boissons au choix. 
140 formules ont été vendues... un réel succès.

Et c‘est à 21h00 qu‘a débuté la projection du 
film d‘Artus, ”Un petit truc en plus”. Avec 200 
spectateurs et de nombreux enfants, ce fut un  
plaisir de voir ces derniers se tordre de rire au 
pied de l‘écran géant à l‘écoute des gros mots 
vociférés par cette bande de joyeux vacanciers. 

La municipalité remercie chaleureusement les 
associations Marboisiennes pour leur efficacité 
dans une ambiance intergénérationnelle 
géniale. Bravo à tous !
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Ça vit toujours à Marbois
Les AG des assos

#
Commençons par l‘AG des âgés, 

Pour la première fois, Âge Tendre et Tête de 
Marbois a tenu son assemblée générale dans 
la nouvelle maison des associations presque 
trop petite pour les 33 adhérents et les quelques 
élus présents.

Auparavant, nous avons découvert le joli terrain 
de pétanque aménagé à notre intention. Après 
avoir remercié les élus pour leur présence 
et le soutien matériel et financier apporté à 
l’association, le président Feneulle a résumé 
l’activité de l’année écoulée : journée pro-
confort, téléthon, sortie chemin de fer vallée 
d’Eure et différents goûters à thème.

C’est ensuite Jeanne, la trésorière, qui a présenté 
un bilan financier très satisfaisant avec un solde 
de plus de 3500 euros.

Enfin, Hélène la secrétaire a évoqué les projets 
pour l’année à venir :
- journées pro-confort
- téléthon le 30 novembre
- �sortie d’un groupe de 10 au silo de Verneuil 
pour du théâtre .

- �journée au Haras du Pin en juin prochain	
(ouverte aux autres associations et personnes 
extérieures)

Et  bien sûr, repas et goûters à thème.

Avant de partager le pique-nique du jour, le 
bureau a été reconduit à l’unanimité.

Puis le tour des petits.... 

L‘association des parents d‘élèves a tenu son 
Assemblée Générale le vendredi 12 septembre 
dernier à la salle des associations de Marbois.

Gros changements cette année puisque la tête 
du bureau a changé. En effet, Elodie Teurquety, 
Charlotte Mabire, Fanny Feneulle ont décidé de 
passer la main aux ”Jeunes”.
Nous les remercions pour leur action au service 
de tous et surtout de nos enfants durant toutes 
ces années. MERCI MESDAMES

Le nouveau bureau a donc été élu et a pris les 
rênes de l‘APE en les personnes de : 

Présidente :  Audrey Saupin
Vice Présidente : Jessica L‘Hernault
Trésorière : Justine Lefer
Vice Trésorière :  Amandine Roussel
Secrétaire : Anne Sophie Gautier
Vice Secrétaire : Cathelyne Bequignon
Membres du bureau : Elodie Walesch et Julie 
Ciron

Nous leur souhaitons le meilleur pour cette 
nouvelle aventure et les remercions d‘ores et 
déjà pour leur dévouement.
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Le patrimoine Marboisien Un camion pour vous !

#

Cette année, les Journées du Patrimoine se 
déroulaient du samedi 20 au dimanche 21 
Septembre dernier. Nous avions décidé d’inscrire 
notre commune à cet évènement, notamment 
pour la journée du 21 septembre.

Cette année, c’est dans l’église du Chesne 
de 10h00 à 18h00, que de nombreux visiteurs, 
encadrés par des élus de la commune, ont pu 
non seulement visiter l’église et en connaître 
l’histoire mais aussi contempler les vêtements 
des Charitons de la Charité du Chesne, les 
registres des XIXème et XXème siècle, les éléments 
de cérémonie, des photographies de la fin du 
XIXème siècle et du début du XXème siècle, et enfin 
des vêtements ecclésiastiques des Essarts.

Sur la base des articles parus dans les 
bulletins municipaux de ces derniers mois, des 
panneaux explicatifs permettaient aux visiteurs 
d’en apprendre plus sur La Charité du Chesne.
Charité qui a vu le jour au XVIème siècle pour 
disparaître au XXème siècle.

Ce sont ainsi 400 ans d’histoire qui étaient 
exposés et commentés lors de cette journée.

Merci à tous ceux qui ont permis d’encadrer et 
de renseigner les visiteurs, qui ont ainsi contribué 
à la réussite de cette journée du patrimoine.

Et voici le camion ”info-jeunes” qui circule sur les 
routes de l’Interco Normandie Sud Eure depuis 
le mois de septembre! 

Ce camion permet d‘aller vers les jeunes isolés 
du territoire pour les informer sur tous les sujets 
qui les concernent : études, métiers, emploi-
petits boulots, formations, logement, culture et 
biens d’autres encore!

Il était présent dans notre commune le 30 
septembre 2025 et un jeune a été reçu. Une 
fréquentation normale pour une première. Nous 
vous informerons de chaque venue de l”info-
jeune” sur la place de la mairie de Marbois.

Venez découvrir et profiter de sa présence pour 
vous informer sur tout sujet.
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Vie Marboisienne, vie pratique...

”LA” maison des associations Le saviez-vous ?
Si les travaux de la salle des associations 
sont bien terminés, il nous restait encore à en 
remanier les extérieurs et le parking.

En effet, les anciennes conduites des 
canalisations de chauffage reliant la chaufferie 
et l’ancienne mairie étaient toujours en place, 
de même que les souches des arbres qui avaient 
été abattus. Enfin, se posait régulièrement un 
problème de stationnement et d’accès dans 
cette cour du fait que le portail de la maison 
(ancienne école) donnait accès à la cour du 
local des associations.

Début septembre, les travaux réalisés par 
l’entreprise de terrassement Drouet ont permis 
de niveler les sols et de créer une nouvelle entrée 
et désormais, chacun à son accès privatif : les 
locataires du logement de l’ancienne école 
d’un côté, les membres des associations de 
l’autre.

Nous en avons profité pour négocier auprès 
de l’entreprise Drouet, et ce sans coût 
supplémentaire, la création d’un terrain de 
pétanque dans le prolongement de la salle des 
associations. Coût total des travaux : 11 421 €

Les asso. sont ravies, notamment l’association 
Age Tendre et Tête de Marbois. Nous n’attendons 
plus que la pluie afin de faire pousser le gazon…

Toutes nos mares communales ont en commun 
le fait qu’elles possèdent un nom (Rouge, 
Blanche, d’Arpentigny, Maribert, Doucet, 
d’Ancy…), sont faciles d’accès (accessibles 
par une route, une rue ou un chemin, et pour 
certaines sont devenues un point de défense 
incendie. Toutes , non !

Une mare peuplée d’irréductibles sangliers 
résiste encore et toujours, non à l’envahisseur, 
mais à la description ci-dessus. En effet, cette 
mare qui ne porte pas de nom, est située en 
plein champ sans aucun chemin d’accès. 

Pour autant, cette mare appartient bien à la 
commune et du fait qu’elle n’avait jamais 
été entretenue ni curée, engendrait des 
débordements d’eau suivi de dégâts dans les 
champs voisins. 

Aussi, le 28 août dernier, un curage a été 
effectué, libérant un accès de 4 mètres et 
découvrant une mare qui s’avérait de faible 
profondeur. Amis sanglier, vous qui trouvez en 
ces lieux un refuge, faites attention de ne pas 
croiser sur votre chemin, non pas Obélix, mais 
nos amis chasseurs qui auront désormais un 
accès facilité à votre refuge.

Le coût des travaux de curage s’établit à 5 664€ 
TTC. Bon, mais me direz-vous, c’est bien tout ça, 
mais elle est ou cette mare ?

Tout simplement derrière l’antenne relais TV 
située non loin de l‘église de Saint Denis, dans  
un bosquet. Voilà où se situe notre mare ”sans 
nom”.
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Les boîtes à livres Nouveaux espaces sans tabac

ATTENTION Airbags TAKATA

Mis en place au printemps 2024, le dispositif 
Livres-Service connaît un vrai succès.

Pour mémoire, une ancienne cabine 
téléphonique est disponible à la mairie du 
Chesne, une petite boîte à la salle des fêtes des 
Essarts et une autre à l’ancienne mairie de Saint 
Denis. Ajoutons le local de l’ancienne mairie 
des Essarts où sont stockés plus de 1000 livres 
pour enfants et adultes, documents, CD, DVD, 
encyclopédies...
Ce lieu est ouvert de 15h à 18h tous les jours 
sauf le dimanche. L’ensemble est géré par des 
bénévoles qui seront heureux de vous accueillir 
parmi eux.

Rappelons le principe qui est simple : vous 
empruntez, déposez des livres à votre guise, 
vous pouvez garder ce qui vous plaît en restant 
raisonnable bien sûr ! A ce propos, il est à 
noter que nous n’avons constaté aucune 
dégradation ou incivilité ce qui est remarquable 
par les temps qui courent.

Enfin, les boîtes de Saint-Denis et de la salle 
des fêtes des Essarts se révélant trop étroites et  
”fatiguées”, 2 belles armoires vont les remplacer.
Elles ont été fabriquées par 3 bénévoles du 
Chesnon (Christian Bostel - Joseph Jacques et 
Christophe Bicheray) avec des matériaux fournis 
par la mairie.

Merci à eux et bonne lecture à tous !!

Depuis le 1er juillet 2025, de nouveaux espaces 
sans tabac sont instaurés. 

Fumer est notamment interdit dans les parcs, 
les plages, les abribus, aux abords des écoles, 
des bibliothèques ou encore des installations 
sportives, pour protéger davantage les jeunes 
et aller vers une génération sans tabac.

Un nouvel arrêté ministériel, signé le 29 juillet, 
oblige les constructeurs automobiles à accélérer 
et étendre les rappels concernant les airbags 
Takata, impliqués dans des accidents graves, 
dont un mortel à Reims en juin dernier.

Il est impératif que les automobilistes vérifient 
si leur véhicule est concerné en consultant le 
site du ministère des Transports ou celui de leur 
constructeur, en utilisant le numéro de série 
figurant sur la carte grise.

Si tel est le cas, il convient de prendre rapidement 
rendez-vous avec un réparateur agréé par la 
marque. 

La réparation est gratuite et peut inclure un 
prêt de véhicule ou une assistance sur place. 
Scannez le QR code si-dessous.
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Vie pratique... toujours

Rappel démantèlement cuivre Elections municipales 2026

Fermeture des déchèteries

La modernisation des infrastructures de 
télécommunication est en cours dans notre 
pays, au travers de grands chantiers pour 
apporter l‘Internet fixe à Très Haut Débit partout 
sur le territoire. 

Dans ce cadre, Orange a initié un vaste chantier 
de fermeture de son réseau historique en 
cuivre. Ce dernier va progressivement fermer 
sur tout le territoire à échéance 2030, ce qui 
implique une migration des usagers vers de 
nouvelles technologies plus modernes et plus 
performantes, telles que la fibre optique, les 
réseaux très haut débit mobile et le satellite.
C‘est dans ce contexte, que la commune de 
Marbois a été présélectionnée pour être intégrée 
au lot n°5 de fermeture du réseau cuivre, dont 
la date de fermeture technique interviendra 
en 2029 : l‘ensemble des services cuivre seront 
arrêtés et les utilisateurs du réseau cuivre 
devront avoir migré sur une autre technologie 
disponible.

ALORS ATTENTION, même si vous n‘avez pas 
besoin d‘un très haut débit fibre. Il faudra 
donc, si vous voulez garder une connexion fixe, 
impérativement migrer vers la fibre. En 2029, 
votre ligne cuivre, ADSL sera définitivement et 
complètement hors service.

Pensez dès maintenant à préparer votre 
migration. Il est possible que des travaux soient 
possible.

Si vous avez des questions : f.trehard@marbois.fr

Le décret n° 2025-848 du 27 août 2025 fixant 
la date du renouvellement des conseillers 
municipaux et communautaires, et portant 
convocation des électeurs vient d‘être publié. 

Les 15 et 22 mars 2026, les citoyens pourront élire 
leurs conseillers municipaux et communautaires.

Depuis le 1er janvier 2019, les modalités 
d’inscription sur les listes électorales ont été 
modifiées avec la fin de la révision annuelle des 
listes électorales. Depuis lors, tout au long de 
l’année, le maire doit procéder aux inscriptions 
des nouveaux électeurs et aux radiations des 
électeurs qui ne remplissent plus les conditions 
d’attache communale.

Le rôle de la mairie est primordial dans ce 
processus pour fiabiliser les listes électorales, un 
contrôle a posteriori étant ensuite effectué par 
la commission de contrôle communale.

Les déchèteries de Mesnil-sur-Iton et de Breteuil 
vont bénéficier d‘une cure de rajeunissement 
dans les mois à venir. Il est donc très probable 
que ces deux dernières soient fermées pendant 
la saison d‘hiver et peut-être les deux en même 
temps.

Nous vous tiendrons bien évidemment informés 
de l‘évolution de ces dossiers mais il faut déjà 
se préparer à devoir aller, durant cette période, 
vers Rugles ou probablement vers Conches si 
l‘INSE signe une convention avec cette dernière.

Sujet à suivre donc...
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Lait de vache, lait de vache, lait de vache vache vache

La ferme du Tronchet : éleveuse de vaches laitières
Les vaches peuvent vivre jusqu‘à 10 – 12 ans en 
exploitations laitières. Il existe plus de 800 races 
de vaches, chacune avec des caractéristiques 
spécifiques adaptées à différents climats et 
usages. Les vaches sont élevées principalement 
pour la viande (bovins de boucherie) et le lait 
(bovins laitiers), mais aussi pour le cuir et comme 
animaux de travail.

Ce sont des herbivores ruminants, mangeant 
principalement de l‘herbe, du foin, ensilage de 
maïs, betteraves et céréales. Les vaches ont un 
système digestif complexe avec 4 estomacs (le 
rumen, le réticulum, l‘omasum et l‘abomasum) 
pour diriger la cellulose. Une vache laitière peut 
produire environ 20 à 30 litres de lait par jour. Elle 
a besoin de boire entre 50 et 150 litres d‘eau par 
jour. 

La période de gestation d‘une vache est de 9 
mois, similaire à celle des humains. Les veaux 
sont sevrés du lait maternel après une période 
comprise entre 6 à 8 mois. Les vaches sont des 
animaux sociaux qui vivent en troupeau avec 
une hiérarchie établie. Elles communiquent 
avec des vocalisations (meuglements), des 
postures corporelles et des phéromones.

Les vaches possède une certaine forme 
d‘intelligence et ont une bonne mémoire. Elle 
peuvent se souvenir de différents individus, lieux
pendant plusieurs années ce qui facilite la 
mémorisation des itinéraires. Elles peuvent 
résoudre des problèmes simples. Elles sont 
sensibles et peuvent ressentir des émotions 
telles que la peur, l‘anxiété, la joie et l‘affection. 
Les mères montrent un fort instinct maternel et 
prennent soin de leurs veaux, les léchant pour 
les nettoyer et les réconforter.

L‘élevage de bovins a une empreinte écologique 
importante, contribuant aux émissions de gaz à 
effet de serre et à la déforestation. Les vaches 
peuvent être sujettes à diverses maladies 

comme la fièvre aphteuse, la tuberculose bovine 
et la brucellose.

La reproduction assistée, comme l‘insémination 
artificielle, est couramment utilisée pour 
améliorer la génétique des troupeaux mais la 
reproduction naturelle (avec un taureau) est 
encore utilisée.

Certaines races de vaches ont des cornes, 
mais dans les exploitations, elles sont souvent 
écornées pour des raisons de sécurité.

Le lait est produit dans les glandes mammaires 
et est extrait par traite manuelle ou mécanique.

Dans certaines cultures, les vaches ont 
une signification symbolique et religieuse, 
notamment en Inde où elles sont considérées 
comme sacrées.

Les vaches préfèrent les prairies et les pâturages 
où elles peuvent brouter librement. Dans les 
systèmes intensifs, les vaches peuvent être 
enfermées dans des espaces confinés et nourries 
avec des régimes alimentaires spécialisés pour 
augmenter la production de lait ou de viande.

Lors de la digestion, les vaches produisent du 
méthane, un puissant gaz à effet de serre.

.../...
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La traite

Traite manuelle

Salle de traite

Camion de ramassage

Tank à lait

Traite au pot trayeur

Bidon de lait traditionnel

Laiterie de Normandie

Traite mécanique
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La famille Louvard et la ferme du Tronchet

La première génération Louvard est arrivée à 
la ferme le 27 octobre 1947, après la Seconde 
Guerre Mondiale.

Suite au départ en retraite des parents, leur 
plus jeune fils, Michel, a repris la ferme avec 
son épouse en 1973. Depuis ce temps, l‘activité 
a toujours été céréalière avec 50 hectares, et 
l‘élevage avec 28 vaches laitières avec de 
jeunes bovins femelles de 1 à 3 ans. 

Aujourd‘hui, la ferme ”Louvard” est à sa troisième 
génération d‘exploitant avec 85 hectares de 
culture et l‘élevage de 55 vaches laitières.

Composition du lait

#Le lait de vache
Le lait de vache est produit dès la naissance 
de son veau pour le nourrir car il est très riche 
en colostrum. Il est utilisé dans alimentation 
humaine transformé ou non.

Il contient les 3 types de nutriments principaux 
(glucides, lipides, protéines), des sels minéraux 
tels que le calcium et le phosphore, des 
vitamines, ainsi que l‘hormone de croissance du 
veau. C‘est un aliment digeste dont la saveur 
sucrée est assez faible, qui contient des protéines 
de bonne qualité, et qui peut être conservé de 
manière stérile.

Dès que la traite est effectuée, le lait doit être 
refroidi à 4°C, dans une cuve réfrigérante (tank). 
Il peut être conservé entre 12 et 48h. Il est 
ensuite utilisé cru, pasteurisé, upérisé (lait UHT) 
ou stérilisé selon différents procédés et selon les 
transformations envisagées.

Autrefois, le lait était transporté dans des  
”laitières” en aluminium. Maintenant, il est 
conditionné en bouteilles de verre, de plastique 
ou en berlingos cartonnés.

Quelques utilisations du lait de vache :
- �lait cru, lait pasteurisé, lait écrémé, lait en 
poudre, lait concentré, confiture de lait,

- �boissons lactées, lait aromatisé, lait UHT, beurre, 
beurre clarifié, fromage au lait de vache, 
desserts et crèmes glacées

- �crème fraîche, crème chantilly, yaourts et laits 
fermentés, caillebotte, lactosérum et babeurre 
lactoférine extraite du lait cru.
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L‘espace Jeu de Pierre-Mickaël

La recette de saison : le pain d‘épice de noël
•200 g de farine •150 g de miel •100 g de 
cassonade •100 g de beurre •1 cuillerée à soupe 
de mélange “spécial pain d’épices” •1 sachet 
de levure chimique •1 sachet de sucre vanillé • 
1 tasse de lait •1 œuf •1 pincée de sel

Allumez le four à 180 °C (th. 6). À feu doux dans 
une casserole, faites fondre le miel avec le beurre 
et le lait. Mélangez la farine, la levure et le sel dans 
un saladier. Ajoutez la cassonade, le sucre vanillé 
et le mélange spécial pain d’épices. Versez 
le miel fondu petit à petit dans le saladier en 
remuant bien. Cassez l’œuf dedans et mélangez 
à nouveau. Beurrez et farinez un moule à cake. 
Versez la pâte dedans. Mettez au four pendant 
45 minutes. 

Laissez refroidir et dégustez......  Hmmm!!!!


